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LANGOUSTE DE MÉDITERRANÉE À LA PLANCHA, LINGUINE AL POMODORO - 40/100GR 
Mediterranean lobster plancha grilled

FLEURS DE COURGETTES EN TEMPURA, STRACCIATELLA, HUILE D’OLIVE & SUMAC - 28
Zucchini flower in tempura, stracciatella, olive oil & sumac

PETITS CALAMARS FRITS & AÏOLI - 24
Deep-fried baby squids & aioli

PIZZA AL TARTUFO - 46
Pizza al tartufo

PIZZA MARGHERITA - 23
Pizza margherita

HOUMOUS DE POIS CHICHES, TARAMA, POUTARGUE, CITRON
& CAVIAR D’AUBERGINES AU TAHINÉ - 19

Chickpea hummus, tarama, bottarga, lemon & eggplant caviar with tahini

PAN-BAGNAT - 22

LÉGUMES D’ÉTÉ EN ROULEAU DE PRINTEMPS & ANCHOÏADE - 22
Summer vegetables in spring roll, achovy sauce

SALADE CÉSAR - 28
VOLAILLE FERMIÈRE EN PANURE DE MAÏS SOUFFLÉ, PARMIGIANO & TOMATES SEMI-CONFITES

Caesar salad, farm-raised chicken with popcorn coating, parmigiano & semi-dried tomatoes 

BURRATA DES POUILLES, TOMATES DE L’ARRIÈRE-PAYS - 25
VINAIGRETTE À LA MOUTARDE ÉPICÉE & BASILIC

Burrata with tomatoes, spicy mustard vinaigrette & basil

CARPACCIO DE BŒUF FUMÉ, COPEAUX DE PARMESAN & OLIVES TAGGIASHE - 35
Smoked beef carpaccio, parmesan shavings & taggiashe olives

CEVICHE DE LOUP, AVOCAT & CITRON VERT - 42
Ceviche of bass, avocado & lime

FISH & CHIPS - 25
Fish & chips

FRITES - 10
French fries

Cahier des allergènes sur demande
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Cahier des allergènes sur demande

MOUSSE AU CHOCOLAT, NOISETTES TORRÉFIÉES, CARAMEL LAITIER - 15
Chocolate mousse, roasted hazelnut & dairy caramel

FRUITS GIVRÉS DE LA MAISON SORBETTI - 15
2 PCS

Frozen fruits from Maison Sorbetti

PAVLOVA AUX FRUITS ROUGES - 15
Red fruits pavlova

GLACES & SORBETS - 3 BOULES - 15
vanille, chocolat, café, menthe, citron, fraise, mangue, noix de coco

Ice creams & sorbets
vanilla, chocolate, coffee, Mint, lemon, strawberry, mango, coconut

Les desserts
Sweets


